
dal 1977 produttori di attrezzature professionali 
per il settore HO.RE.CA

La Qualità dei nostri prodotti, 
la nostra Forza
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 PELAPATATE PSP700
Il Pelapatate PSP700 è un macchinario estremamente semplice da
utilizzare; grazie ad una fascia abrasiva è in grado di pelare in pochi
minuti grossi carichi di patate e ne provvede al lavaggio.

CARATTERISTICHE E DOTAZIONI:

Struttura in acciaio inox AISI 304 e lega di alluminio alimentare
Configurazione a colonna
Corpo interno rivestito da una fascia abrasiva
Trasmissione a cinghia
Supporto in ghisa a cuscinetti sigillati
Pulsantiera elettrica a bassa tensione
Scheda protetta da scatola in plastica IP55
Pulsante manuale per lo scarico del prodotto
Sensore elettromagnetico posizionato sullo sportello e sulla griglia
di protezione (Versione "SUPER CE")
Dotato di timer
Versione "NORMALE" indicata per mercati esteri (NO CE)
Predisposizione per eventuale inserimento dell’applicazione filtro
setaccio
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DATI TECNICI:

          Dimensioni vasca (ØxA): 32 x 28 cm.
          Dimensioni (LxPxA): 40 x 43 x 82 cm.
          "Super CE" - A griglia alzata l'altezza è di 104 cm.
          Dimensione bocca di entrata(Ø) : 17 cm.
          Dimensione sportello di uscita(LxA): 12×12 cm.
          Peso netto: 32 Kg.
          Tempo di pelatura carica completa: 3/4 min. 
          Alimentazione: 230 V. / 400 V. - 50 Hz. 
          Potenza: 0,55 Kw. 

           Dimensioni vasca (ØxA): 40 x 30 cm.
           Dimensioni (LxPxA): 45 x 49 x 86 cm.
           "Super CE" A griglia alzata l'altezza è di: 116 cm.
           Dimensione bocca di entrata(Ø): 21 cm.
           Dimensione sportello di uscita(LxA): 12×12 cm.
           Peso netto: 42 Kg.
           Tempo di pelatura carica completa: 3/4 min. 
           Alimentazione: 230 V. / 400 V. - 50 Hz. 
           Potenza: 1,1 Kw. 
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FoodEquipment S.r.l.s.
Via Popilia, 45C - 47922 Rimini (RN)

+39 0541.741260

info@pasquinimachines.com
www.pasquinimachines.com


